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Felcstiton a kertészet dltal tdmogatott lucfalvai 6voda munkatdrsai

felcsuti kertészet meg-

hivasara kozségiinkbe

latogattak a Nograd

varmegyei Lucfalva
ovodajanak képviseloi, akik tul
azon, hogy bejartak a Pancho
Arénat, bepillantottak az
Alcstti Arborétum héviragiin-
nepébe is.

T6bb mint négy éve mar, hogy a kertészet vezetdje, Cse-
peli Arpad ugy doéntott: ,,6rokbe fogad” egy 6vodat. Els-
vett egy térképet, s talalomra odabokott egy telepiilésre,
melynek neve: Lucfalva. Az6ta minden nagyobb linnepen
megérkezik a négradi kisfaluba a kertészet kisteherautéja
- ajandékokkal telepakolva. A mintegy harminc kisgyer-
mekrél gondoskod6 Fészek Ovoda szlovdk nemzetiségi
6voda, ahol - a tétok 6rokségeként - kéttannyelvi nevelés
folyik, s ahova a tobbnyire halmozottan hdtranyos helyze-
td, s6t mélyszegénységben €16 csaladok gyermekei jarnak
- elkél hat a segitség. 2022 tavaszan a Felcsuti Hirlap is
ellatogatott a lucfalvai 6vodaba, ahova épp akkor érkezett
meg a kertészet Gjabb adomanya. Akkor az intézmény ve-
zetGje, Bakos Gyulané Zsuzsanna riportunkban ugy fogal-
mazott: ,,Az 6nkormanyzat lehetdségei sztikdsek, de ami-
ben csak tud, segit. En magam pedig mindent megteszek
annak érdekében, hogy életben tudjunk maradni. Idérél
iddre jotékonysagi programokat szervezek, az évoda fej-
lesztéseinek, eszkozeinek, jatékainak kilencven szazaléka
az olyan jéakaréinknak koszonhet6, mint a mi felcsuti an-
gyalkdink. Szdmunkra a j6 emberek jelentik a jovét.”
Csepeli Arpi eztittal gondolt egyet, s meghivta a négra-
di ,testvérovi” kiildottségét Felcsutra. Zsuzsat és kollégdit
- akik a lucfalvai polgarmester, Bakos Gyula vezetésével

érkeztek - kozséglink polgarmestere, Mészaros Laszld
koszontotte, s atadta nekik a Puskads Akadémia ajandékat
(merthogy id6kozben a felcsuti futballmihely is csatlako-
zott a kertészet jotevdihez). A latogatok a Puskds Akadé-
mia-korat soran megtekintették a Pancho Arénét, majd
tettek egy sétat az Alcsuti Arborétum hoéviragok szegélyez-
te 0svényein. ,Nagyon jolesett a felcsutiak meghivasa, a
tarsaimmal csodas napot toltottlink a telepiilésen, igazi
csapatépitd program volt ez szamunkra - mondja Zsuzsa.
- A vendéglatéink mindent megtettek, hogy jol érezziik
magunkat, a stadiontdra és az arborétumi séta utan meg-
vendégeltek benniinket a Puskas Ferenc Sport Hotelben,
ahol érdkon 4t beszélgettiink. Hazafelé még el is pityered-
tlink a meghatédottsdgtdl, s azdta is emlegetjiik a felcsuti
kiranduldsunkat, nem is igazan tudjuk kifejezni, milyen
sokat jelent ez nekiink. Mar 6nmagaban az nagy élmény
volt, hogy kimozdulhattunk, s azt megtapasztalni, hogy
vannak emberek, akik képesek szeretettel odafordulni
a masik felé, még nagyobb élmény. Nagyon hédldsak va-
gyunk a Jéistennek azért, hogy a felcsutiak rank talaltak,
koszonjiik szépen minden tdmogatasukat.”
Nagy Eniké
Foto: Pesti Tamds
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7 1848/49-es
forradalom és
szabadsagharc
dvforduldjan
iinneplokkel telt meg a
Faluhaz. K6zosségiink
a magyar torténelem
egyik legszentebb nap-
jatidézte meg.

»Ezernyolcszdznegyvennyolc mdrciusdban a torténelemben is tavasz ko-
szontott be, a népek szabadsagat hirdetve - fogalmazott Flier Eva, kozségiink
kulturélis tandcsnoka az linnepi megemlékezés nyitanyaként. — Orok korfor-
gas a torténelem, melynek tapasztalatai, tanulsagai a jové szamara utmuta-
ték lehetnek, eldremozditva egy nemzet sorsat. Eppen ezért fontos hat, hogy
a mult sorsfordito torténéseinek emléknapjan 6sszejojjiink, hogy tanuljunk
a torténelembdl. Ahogyan Gseink 1848-ban egy idegen uralom ellen harcol-
tak, ugy voltaképp ma is azért kiizdiink, hogy meg6rizhessiik nemzeti iden-
titasunkat. Azon a hajdani marciusi napon is a fiatalok haladtak eldl, tele
szenvedéllyel és tenni akarassal, s most is a fiatalok lesznek segitségiinkre,
hogy felidézziik a reformkor alakjait: a szenveddket és a tenni vagydkat. T6-
liik tanuljuk a hazaszeretet példdjat.”

Himnuszunk felhangzdsa utdn kovetkezett az Endresz Gyorgy Altalanos
Iskola szinjatsz6 csoportjdnak emlékmisora - a Fiityiilés tdnccsoport el6-
adasaval szinesitve. A végtelent, a korforgast jel6ld fektetett nyolcast forma-
z6 nemzeti trikoldr alatt elevenedett meg a XIX. szazadi Magyarorszag képe.
yFelszantom a csaszar udvarat, belévetem hazam bubajat. Hadd tudja meg
csaszar folsége, mi terem a magyar szivébe’ - énekelte a szaldci népdalt Szé-
les Baldzs. Majd tanuldink elszavaltdk Pet6fi A nép nevében cimii koltemé-
nyét, kidltva: ,Jogot a népnek!” Az egyszerld emberek szava utan elhangzott
a szazezreket egységbe hivo, cselekvésre szdlitd Nemzeti dal, s az A j6 lovas
katondnak kezdetl népdalt énekelve a huszarok tlintek fel a szinen. ,Sza-
badsag madara, szdllj ra most vallamra, a tiéd legyek én, a tiéd legyek én,
a tiéd legyek én valahdra. Ejjel tizben égve, nappal felhd rejtekében vezesd
Ujra népedet az igéret felé” - az innep az Uj Forrds zenekar daldval, illetve a
koszoruzassal ért véget.

Nagy Enikd, foto: Pesti Tamds
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Ahol a csillagok allasa
is kedvezo

Macaronok kozott - ldtogatds az alcstitdobozi Benké Zsuzsanna konyhdjdban
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engetegen rajonganak érte szerte a vilag-

ban, am aligha talalni még egy olyan ele-

gans, bdjos, kifinomult siiteményt, amely

annyi haziasszonynak - s6t, nemritkan
cukrasznak - okozna fejtorést, mint a macaron.
Ha nincs meg a megfelel6 tudas, recept és tech-
nika, szinte lehetetlen elkésziteni - megalkota-
sanak buktatoirdl legendak sz6lnak. Maximaliz-
musarol arulkodik, hogy munkaival mind a mai
napig nem elégedett, am Bocsné Benko Zsuzsan-
na hosszas kisérletezés utan kétségkiviil felfedez-
te a tokéletes macaron titkat. Otthonaban lato-
gattuk meg az alcsutdobozi haziasszonyt, aki egy
piramisnyi izletes és gyonyortu ,,ékszersiitivel”
vart. Ugye sejtik, kedves olvasok, hogy a beszél-
getésiink végére egy sem maradt?

Amig az egyiknek manduldbdl, addig a masiknak diébol,
megint masiknak pedig t6kmagbdl késziilt a héja, a bel-
sejiik tobbnyire tgynevezett fehér, tej- vagy étcsokolddé
ganache, s némelyikiik még azt a mennyei dzsemet is ma-
gaban rejti, amelyet kertjének gylimolcseibél, malnabdl,
szederb6l, meggybdl maga Zsuzsa készitett. ,Ennek a dié-
bdl késziilt héju valtozatnak a krémje a zserb6t idézi, ma-
gas kakadvaj-tartalommal rendelkez6 mindségi étcsokibdl
kevertem ki, a kozepére hdzi baracklekvart tettem, a tetejét
pedig eheté arany lapocskéakkal diszitettem - mutatja be az
egyik remekmiivet az alkotd. - A macaron héja valamilyen
maglisztb6l, jellemzden mandulalisztb6l és tojasfehér-
jébdl, no és persze por- és kristalycukorbdl all, s valami-
lyen krém keriil a két habcsdkkorong kozé. Ez altalaban
a habtejszint és vajat is tartalmaz6 ganache, de szamtalan
izvariacié létezik, taldan éppen ezért megunhatatlan ez az
édesség. En magam nem vagyok oda érte, s bar mér tébb
mint 6t éve silitégetem, még most sem vagyok elégedett az
eredménnyel. Sokat kell &m babusgatni, hogy igazan tet-
szetds és izletes legyen.”

Verziok és hdtuliitok

Zsuzsa elarulja, hogy bar a macaront a francia cukraszat
»gyermekeként” emlegetik, a francia mellett elkészitésé-
nek létezik olasz és svajci valtozata is. ,,Az altalam leginkabb
kedvelt olasz variaci6 esetében felf6zziik a cukorszirupot,
hozzakeverjiik a félig felvert tojashoz, majd a mandulalisz-
tes porcukorhoz adjuk, habzsakba toltjiik, és zsirpapirra
vagy szilikonos siit6lapra adagoljuk - avat be. - A svdjci
modszer szerint g6z f616tt melegitjiik a tojasfehérjét a kris-
talycukorral, majd amikor eléri a nagyjabdl hatvan Celsius-
fokot, habositjuk, mikézben kikeverjiik a mandulalisztet a
porcukorral, s a két elegyet 6sszedolgozzuk. A francia me-
tédus alapjan a tojasfehérjét a cukorral felverjiik, és hozza-
adjuk a mandulds-porcukros keverékhez. Kényes finomsag
a macaron, rendkiviil oda kell figyelni a készitésénél. Nem
mindegy, milyen minéségl a mandulaliszt, mennyi a zsir-
tartalma, fontos, hogy grammra pontosan legyenek kimér-
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ve az alapanyagok, nem szabad tulkeverni a tésztat, nem
art, ha van otthon konyhai robotgép, s érdemes légkeveré-
ses siit6t haszndlni, nekem legaldbbis az valt be, dm még a
levegé paratartalma is befolyasolja az elkészitést, vagy épp
- ahogyan a macaronos kérokben viccesen elhangzik - a
csillagok allasa is. Sokféle recept létezik, a legmegfelelGb-
bet kell megtaldlni.”

A tortdktol a macaronokig

Mikézben a joghurtos vagy épp a citromkrémes siitit maj-
szoljuk, Zsuzsa annak torténetét meséli, miként kezdett
bele a macaronkészitésbe: ,,Tiz évvel ezel6tt tortdkat sii-
tottem, a munkam mellett hetente 6tt-hatot is elkészitet-
tem. Kizardlag krémbevonatd, tbbnyire csokicsurgatassal
diszitett tortak voltak a munkaim, ezek tetszettek, ezeknek
a megalkotasa kotott le. Kiilonféle technikdkat prébal-
tam ki, érdekelt, mit hogyan legyen megvaldsitani, hogy
a tortdm minél egyedibb, kiilonlegesebb legyen. Egyszer
diszitésként habcsdkokat készitettem, hogy még eszté-
tikusabbd vardzsoljam a mivem. Ekkor ismerkedtem
meg a macaronnal, gondoltam, kiprébalom. Persze nem
sikeriilt. Nem lett szép, nem lett finom, egymas utan jot-
tek a buktatok, am a sorozatos kudarc nem vette el a ked-
vemet, s6t, egyre tobbet kezdtem gyakorolni, mondvan:
csak azért is elkészitem! Miutan egyre jobban sikeriiltek a
macaronjaim, mar azon gondolkodtam, hogyan tehetném
8ket még izesebbé és dekorativabbd. Igy tortént, hogy elsa-
jatitottam a macaronkészités tudomanyat. Mig annak ide-
jén a tortdkat megrendelésre siitéttem, addig a macaronok
csak a sajat 6romomre késziilnek. Ha épp kedvem tartja,
belevagok, csindlom. Szeretek veliik foglalkozni, kikapcsol
ez a foglalatossag, képes vagyok egészen belefeledkezni a
macaronsiitésbe.”

,Ez atiéd!”
Zsuzsa idén lett nyugdijas. ,,Oriilok, hogy frissen és egész-
ségesen élhettem meg ezt az idészakot - mondja. - Emlék-
szem, mar gyermekként is sokat dolgoztam. Manyhoz k&-
zel, Nandorpusztan néttem fel, s mar kislanyként hordtam
az aratOknak a vizet, vagy éppen a lucernamezét jartam,
hogy segitsem az arankairtdst, netdn gylimolesot szedtem.
Feln6ttként Bicskén és Budapesten is dolgoztam, s tobb
mint hisz évvel ezel6tt keriiltem az alcstitdobozi 6nkor-
manyzathoz. Az elmult nyolc évben ételt osztottam a kony-
han, s azt mondhatom, nagyon boldog évek voltak azok.
Szerettem az iskolds gyerekek k6zott lenni. A bucsuztatom-
ra minden gyerek egy-egy szivecskét készitett, a kozepé-
be {rva valamilyen kedves iizenetet. Most, hogy nyugdijas
lettem, rengeteg tervem van. Tul azon, hogy az id6m nagy
részét unokazassal szeretném tdlteni, a siitdgetéssel sem
hagyok fel. Van egy Facebook-csoportom, ahol a kedvenc
siiteményeimet teszem kozzé, de szdmos mas siitogetds
online kozosségben benne vagyok. Biiszkeség, amikor azt
a visszajelzést kapom valamely munkdmra: »Zsuzsi, rogton
tudtuk, hogy ez a tiéd!« Egyszer(i haziasszony vagyok, épp
ezért nagy 6rom szamomra, hogy felismerheték az alkota-
saim. Tortdkat mostandban kevéssé készitek, leginkdbb a
macaronokban lelem kedvemet. Nem csupan finomak, de
szépek is, merthogy azt vallom: az ember a szemével eszik.
Fontos a kiilcsin, az, hogy az étel gusztusos legyen, elvégre
akkor mindjart jobban izlik.”

Nagy Enikd, foto: Pesti Tamds

Macarontorténelem

A macaron torténete régre nyulik vissza. Egyes forrasok szerint a velen-
cei kolostorokban mar a VIII. szazadban is készitették. Receptjét a re-
neszanszidején a firenzei Medici Katalin, 1533-ban II. Henrikkel kt6tt
hazassdga révén Franciaorszag kiralynéja vitte magaval Franciaorszag-
ba. A francia gasztronémia enciklopédiaja, a Larousse Gastronomique
szerint a macaront el6szor 1791-ben készitették egy Cormery melletti
kolostorban. Egy évvel késébb két karmelita szerzetesnének koszon-
hetden valt hiressé. A n6vérek a francia forradalom idején menedék-
jogot kértek Nancy varosaban, s hogy ki tudjak fizetni a lakhatdsukat,
macaront siitSttek és arusitottak. Egészen 1930-ig mindenféle t6ltelék
és izesités nélkiil készitették. A macaron, ahogyan ma ismerjiik (két
mandulds habesok valamilyen krémmel vagy dzsemmel t6ltve) egy pa-
rizsi cukrasz, Claude Gerbet taldlmanya volt a szazadfordul6 idején. A
XX. szazad elején Pierre Desfontaines, a Ladurée cukraszda tulajdono-
sa talalta ki, hogy a két habcsdkot ganache-sal ragassza Ossze.

Tudta-e?

Marcius 20-a a macaron nemzetk6zi napja, melyet 2005 dta tartanak
szamon. Csaknem husz éve Parizsban Gsszefogtak a helyi cukraszatok,
hogy népszertisitsék ezt a bajos édességet, igy taimogatva sajat mester-
ségiiket.

Felcsuti Hirlap | 11
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Gasztroverseny a Letenyeyben

karaj és valamely francia

stilust torta volt a Letenyei

gasztroversenyének idei

»sztarja”, s amig az ifju kony-
hamiivészek az iskolaban siirogtek-
forogtak, addig felkészitoik a szakma
jeles képviseldivel talalkozhattak a
Puskas Akadémia Sport- és Konferen-
ciakozpontban.

12 | Felcsuti Hirlap

Iskolank, a felcsuti Letenyey tjbdl vallalkozott ra, hogy
megrendezi a jové vendéglatésainak felcsuti sereg-
szemléjét, amelyen a hazigazda mellett idén is 6t neves
vendéglatds szakképz6 iskola - a veszprémi Jendrassik-
Venesz, a gydri Kridy Gyula, a budapesti Dobos C.
Jozsef, a székesfehérvari Dedk Ferenc és a tatabanyai
technikum - vett részt a legigéretesebb tehetségeivel.
Miutdn reggel iskolank szakoktatdja, Kocsonya Kdlman
mesterszakdcs, a gasztroverseny fészervez6je ismertet-
te a verseny menetét, a leendd szakacsok, cukraszok
és pincérek maris hozzdlattak a munkdhoz, mikozben
neves gasztronémusok, séfek figyelték ténykedésiiket.
A szakdcsoknak az idei kifrdsnak megfeleléen két-
fogasos meniit kellett késziteniiik és talalniuk: mig az
elsé fogasnak egy vegetarianus levesnek kellett lennie,

addig a médsodik fogasndl az egész csontos karaj volt
a kotelezé alapanyag. A cukrdszokra pedig verseny-
feladatként egy francia stilusu 16 szeletes torta és 16
darab monodesszert vart. Amig a fiatalok az iskolaban
stitottek-féztek, addig felkészit6ik és hazdnk ismert
vendéglatdsai a Puskds Akadémia Sport- és Konferen-
ciakozpont el6addétermében gytlltek Ossze szakmai
eszmecserére. Ebédidében a gasztroverseny csucs-
pontjaként keriilt sor az iskola auldjaban az ételek fel-
szolgaldsdara, amikor is a pincérek mozdulatait lesték
argus szemekkel a birdlék - a felszolgalék meniikartyat
allitottak Gssze, megteritettek, fogadtak a vendégeket, s
szerviroztak az ételeket és az italokat.

A verseny zdrdsaként kovetkezett az eredményhir-
detés: A szakacsok koziil a felcsutiak nyerték el az elsé

helyet, Véber Tamas és Balogh Huba salataf6zeléket ké-
szitett hiivelyesekkel, valamint egyben siilt sertéskarajt
és grillkolbaszt gomba- és zellertexturakkal. A cukra-
szok kategéridjaban a veszprémiek diadalmaskodtak,
am zserbdjaval a két felcsuti fiatal, Czipri Brigitta és
Zentai Borbdla a masodik helyen zart. Az elmult évben
aranyérmes felszolgdléink szamara ezuttal nem sike-
riilt a cimvédés, a pincérek kozott ugyancsak a veszp-
rémiek végeztek az élen. ,Kell ez nekiink? - tette fel a
kérdést Banyai Gyorgy iskolaigazgatd, utalva a szerve-
zés nehézségeire. — Kell! Nekiink is, nektek is. A sze-
mélyes taldlkozdst, a parbeszédet, a versenyzést nem
potolja semmi.”
Nagy Eniké
Foté: Pesti Tamds
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Pezsgo, sajt, fagylalt

Bepillantds a gasztronap szakmai eléaddsaiba

Hernydk Tomi az etyeki Hernyak Birtok képviseletében
a pezsgOkészitésrol beszélt. Mint mondta, a Vajdasaghol
szarmazo csaldd 1993 éta €l és dolgozik a borvidéken. Par-
latkészitéssel kezdték, néhany évvel késébb kezdtek el bo-
raszattal foglalkozni, 2006-ban pedig megtortént az elsd
kisérleti pezsgbkészités. Miutan ismertette az 1500 hektd-
ros borvidék, illetve a 800 hektaros etyeki kdrzet sajatsagait
- kitérve a kivételes klimatikus viszonyok és a meszes talaj
kinalta lehet6ségekre —, beszamolt a pezsg6készités hagyo-
manyos modelljérdl, s arrél, hogy 2017-ben miként fogtak
oOssze a helyi bordszok, hogy 2024-ben hivatalosan is meg-
sziilessen az ,.etyeki pezsgd”.

Hegedtis Imre - sajtkdstoléval egybekotott eléadasa-
ban - az apa-lanya vallalkozasként miikodd etyeki Hege-
diis Sajtmiihely kiildetésérdl mesélt, kiemelve: miihelyiik,
mely muzeum és vendégld is egyben, az érlelt sajtokra
specializalddott, s ezek készitéséhez a hazankban fellelhe-
t6 legjobb mindségl tehéntejet szerzik be, tdl azon, hogy
kival6 minéségli baktériumkultirat és oltéenzimet hasz-
nalnak - csucstermékiik, a francia eredetii comté tipusu,
nyers és pasztérozott tejbdl késziils alpesi sajt, az egy évig
érlelt Hegediis Sajt 2023-ban az év sajtja lett. Az etyeki sajt-
mester a sajtkultdra terjesztésre hivatott, tematikus gya-
korlati foglalkozasokra épiilé Sajtra fel! edukaciés progra-
mot is ismertette.

Somogyi Rendta a fagylalt-vilaghajnoksagon bronz-
érmet nyert magyar csapat kapitanyaként az egyediilallo
sikerrdl szamolt be. Magyarorszag a 2023-as Eb harmadik
helyezettjeként jutott ki a 2024 janudrjdban, Riminiben
rendezett vb-re, ahol tizenegy nemzet tizenegy feladatban
mérte Gssze tudasat. A Somogyi Renadta és Fiiredi Krisztidn
cukraszmester, Gacsi Zoltan fagylaltmester, Gaborecz Ist-
van jégszobrasz és Fodor Sandor séf alkotta magyar csapat
az Alice Csodaorszaghan cimli meseregényt valasztotta
témaul, fagylaltkompozicidjukkal Olaszorszag és Dél-Ko-
rea mogott szerezve meg a harmadik helyet a négynapos
vildgversenyen. A cukraszmester eldadasaban a tizenegy
feladatot és a magyar megoldasokat mutatta be.
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Mas szakmai sikerek a Letenyey hdza tdjdn

Nemrégiben rendezték meg a Széchenyi Istvan Egyetem mosonmagyardvari kardn a Tu-
domanyos és Mivészeti Diakkori Konferenciat, melynek mindharom szekcidjaban reme-
keltek a Letenyey névendékei. Szelle Petra a dog dancingrdl tartott, kutyas é16 bemutato-
val szinesitett el6addsaval az allattudomadnyi szekciéban harmadik helyezett lett. Ferenczi
Marcell a pdlinkaf6zésnek a sajat gazdasagukban kifejlesztett technolégidjarol szolé els-
addsaval a bioldgia és élelmiszertudomanyi szekciéban ugyancsak harmadik helyezést ért
el. Léber Maté a preciziés technoldgiakrodl, avagy a modern mezégazdasagi eszk6zok hasz-
nalatardl és a fenntarthatdsag kérdésérdl értekezett prezentacidjaban, méghozza csaladi
véllalkozasuk tapasztalatai alapjan - munkdjaval a novénytudomanyi szekciéban a maso-
dik helyen zart. Mindhdrom tanulét Kulcsar Bedta és Csiba Zoltan készitette fel a rangos
megmérettetésre.
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Jela g
Mert itt olyan jo!

Generdciok taldlkozdsa a kézmiives-foglalkozdson

O0bb mint husz éve mar, hogy Szecsodi Zsuzsa hivo szavara

husvét tajan Osszegyulnek a konyvtarban azok az anyukak,

nagymamak, gyerekek, akik az iinnepre hangolédasként

kézmiiveskedni szeretnének. Olyanok is akadnak, akik egy-
kor kisgyermekként vettek részt a foglalkozason, s immar felngtt-
ként, a sajat csemetéiket kézen fogva érkeznek.

Zsufolasig megtelik a felcsuti konyvtar minden helyisége, a konyvek kozott meg-
bujva kiilonféle alkotémuhelyek varjak az ligyes kezleket, akik kordntsem el6-
szOr latogatnak el Szecs6di Zsuzsa kezdeményezésére, a hagyomdnyos huisvéti
kézmivesdélelbttre. ,,A legtobben évrdl évre visszajarnak, vannak, akik a program
kezdete 6ta, vagyis immar huszonkét éve veliink vannak - meséli konyvtarosunk,
a felcsuti 6nkormanyzat és maganszemélyek tamogatasaval megvaldosul6 projekt
szervezdje. - S a legnagyobb 6rom szamomra az, hogy a visszatérok, akik immar
csalddanyak, nagymamak, a gyermekeiket, unokdikat is magukkal hozzak.” An-
nak idején Bencze Anita is kisldnyként csatlakozott Zsuzsa kézmtives csapatdhoz,
am most mar haroméves kislanya, Gréti is vele tart, s biiszkén mutatja legtjabb
hiisvéti munkait. Vannak, akik Rezvan Erzsébet utmutatdsdval harisnyabol készi-
tenek nyuszikat és pillangdkat, vannak, akik tobozviragokat festenek szinesre,
akadnak, akik husvéti gipszfigurakat vagy épp hungarocell tojasokat pingalnak,
masok igazi tojasokat diszitenek matricakkal, megint masok Apréné Erzsike né-
nitél igyekeznek ellesni a kotés fortélyait. S amikor mar elegendd ,himes” gytilik
0Ossze, a csapat felkerekedik, hogy Dobos Erzsébet iranymutatasaval feldiszitse a
falu tojasfajat a székely kapunal. De persze a fotézkodds sem marad el az itt fel-
allitott husvéti szelfifalnal. ,Mert itt olyan jé!” - valaszoljak a kézmuveskeddk a
kérdésre, hogy voltaképp miért jarnak ide. ,,Ugy latom, a legtobben otthonra lel-
tek ebben a kozosségben - mondja Zsuzsa. - Mindenki hoz magaval egy kis nas-
solnivalét, alkotunk, beszélgetiink, nevetgéliink, mikozben a régi hagyomanyokat
éltetve, értéket teremtve késziilédiink az linnepre. S6t, mivel akdr most is lehet
kolcsonozni, talan sikeriil &tadni a gyerekeknek a konyvek szeretetét.”

Nagy Enikd, foté: Pesti Tamds

Kertmiliveldink kozossége

Alighogy bekoszontott a tavasz, Szecs6di Zsuzsa vezetésével megalakult koz-
ségiink kertbaratkore, melynek kiildetése, hogy 6sszefogja Felcsut kertmu-
veldit, s foruma legyen gondolataiknak, Gtleteiknek, praktikdiknak, tovabb
orokitve a fiataloknak a kertmiivelés tudomanyat. A kertbaratok - akiket a
Magyarorszag legszebb konyhakertjei kezdeményezés hozott Gssze - veté-
magokat, palantdkat csereberélnek, s6t, a maguk altal termesztett zoldsé-
gekbdl, gyiimdlesokbél késziilt finomsagaikat, a befétteket, savanyusago-
kat, lekvarokat is megosztjak egymassal.
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., Szeretek no lenni”

Beszélgetés Mdcsodi-Milotta Krisztdval

z én életemben semmi nem ugy tortént, ahogy akartam, pontosabban: semmit nem
ugy akartam, ahogyan tortént. Nem akartam tanit6 lenni, mégis az lettem. Nem
akartam férjhez menni, plane nem lelkészhez és foleg nem »a macsodiferihez«,

Pz l? égis hozzamentem. Pedig még csak nem is jartunk, ugy kérte meg a kezemet. Tobb
int tiz éven at elsosorban anya voltam a lelkész férjem mellett, »csatolmany«, am hiszem, hogy
éppen abban van a lényeg. Soha nem akartam otthagyni a sziilovarosomat, Pécset, mégis eljottem
Ferivel és a harom gyermekiinkkel Felcsutra. S bar semmit nem igy terveztem, azt mondom, min-
den a leheto legjobban alakult, pontosabban: arra torekedtem, hogy mindig mindenben a jobbat
lassam.” A nénap apropdjan kalandos életutjarol, a n6iségrol és az anyasagrol, a nem klasszikus

értelemben vett lelkészfeleségek vilagarol beszélgettiink Macsodi-Milotta Krisztaval.

Huncut, virgonc kisldnyként képzellek el, akinek egy kis
kopésagért nem kellett a szomszédba mennie...

- Igy volt, bar nem volt kénny(i gyermekkorom. A szii-
leim 11 éves koromban elvaltak, az édesapam kordan meg-
halt, 16 voltam akkor. Az édesanyam, aki apolénd volt,
rengeteget dolgozott, hogy fenn tudja tartani a csaladot.
Sokat segitettek neki a nagysziileim - az orfdi nyaral6juk,
a Mecsek és az Orfiii-té6 meghatarozo hely az életemben.
Am alapvetden panelgyerek voltam, s a panelmisszids
program keretében kezdtem el gyiilekezetbe jarni, mert
anyukam azt mondta, a legjobb helyen lennék az alakulé
reformatus kozosségben. Itt hallottam arrél, hogy forma-
16dik a pécsi reformatus gimnazium. El6szor nem akartam
jelentkezni, mert asztalos szerettem volna lenni, de lebe-
széltek réla, mondvan: férfiszakma. 1992-ben végiil tehat
elkezdtem a gimndziumot. Sok olyan élethelyzettel talal-
koztam, ami talan nem volt szokvanyos, am a ,,pécsi refi”
alapjaiban hatdrozta meg a vildgomat. A rendszervaltozas
idején ujdonsagnak haté kozosségbe csoppentem, ahova
egyszerien jo volt tartozni. Azdta is igy gondolom, akkor
j6 egy gyiilekezet, ha csak tigy j6 ott lenni. En mindig sze-
rettem az aktudlis k6zosségemet. Taldn tobbek kozott ezért
is maradtam meg az egyhdzamban és a hitemben.

Mikor keriilt a képbe Feri?

- A gimnézium utdn a nagykdrosi tanitoképzébe men-
tem, bar nem akartam tanité lenni. Diakénus, avagy szo-
cialis munkas és hittanoktat6 szakra jelentkeztem, tudom,
tudom, ez amolyan ,,nyolcas palya”, engem viszont érdekelt
ez a teriilet, ugyanis arvaotthonban akartam elhelyezked-
ni, talan tudat alatt azért, hogy sziileim véldsa és az édes-
apam haldla miatti gyermekkori sériiléseimet gyogyitsam.

De mivel sosem volt pénzem hétvégente hazautazni Pécsre,
elvégeztem a tanité szakot is, s hat hamar beleszerettem.
Ferivel is a tanitoképzon ismertiik meg egymast. Mar akkor
is karakteres, hatdrozott egyéniség volt, rajongtak érte a l4-
nyok, akik el tudtdk képzelni magukat egy lelkész tandrem-
ber mellett. Taldn ez a népszertiség valtotta ki az ellenszen-
vemet. En nem akartam lelkészfeleség lenni, mert az volt
a félelmem, hogy a lelkészség nem csaladbarat szakma.
Am a Ferihez val4 viszonyuldsom lassan atalakult, baratok
lettiink, s egyszer meghivtam Pécsre a nyaron. Ekkor kez-
dédétt minden. Es bar még csak meg sem fogta a kezem,
Osszel mar feleségiil kért. Régimodi torténet a miénk. Vart
egylevél a kollégiumi szobamban, hogy éjfélkor legyek kint
az erkélyen. Gitar, rézsa, minden volt, még dalt is irt ne-
kem. Noha egészen addig nem is jartunk, akkor azért mar
nagyon dobogott a szivem, igy azt mondtam: legyen! 1999-
ben jegyeztiik el egymadst, 2001-ben hazasodtunk 0Ossze, s
még abban az évben megérkezett az elsé gyermekiink, Esz-
ti, r4 két évre Fecd, 2006-ban pedig Samu is. Igy terveztiik,
azt szerettiik volna, hogy egylitt n6jenek fel a gyermekeink.

Hogyan sikeriilt aztdn elfogadnod a ,lelkészfeleségek”
sorsdt?

- Gylilekezeti lelkészként Feri minddssze masfél évig
szolgélt Pécs mellett, azéta az oktatdsban lelkész. En pedig
ott vagyok mellette - a csatolmany. A kezdetektdl anya vol-
tam, a hazassagunk elsé tizenhdrom éve szimomra az anya-
saggal telt. Csaldadanyaként aposztrofdlom magam, és nem
is csinalndm masképp, noha kislanyként nem gondoltam
igy magamra. A férjem hét éven at volt a pécsi reformdtus
gimi lelkésze, a gimnazistak jottek-mentek az otthonunk-
ban, dajkéltdk a gyerekeinket. Volt egy j6 kozosséglink. Ek-
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kor débbentem ra el6szor: minden azért alakult tigy, ahogy
nem akartam, hogy megtudjam, a nem tervezett dolgok is
lehetnek jok. Id6vel dtalakult a lelkészfeleségekrol alkotott
téves elképzelésem, s annak minden elényével és hatranya-
val elfogadtam, s6t megszerettem a ,,sorsomat”.

Miként éled meg a néiségedet az egyhdzadban, a koz0s-
ségedben, a mindennapokban?

- Sokan taldn a régimédisaggal azonositjak a lelkészfe-
leségeket. Korabban nekem is poros, megcsontosodott ké-
pem volt réluk, ridegebbnek lattam ezeket a néket, s talan
ezért is ellenkeztem eleinte, hogy egy lelkész felesége le-
gyek. Am az elmult évtizedekben megfrissiilt az egyhéz: a
lelkészfeleségek is mernek nék lenni, ami fontos is, mert
a gylilekezetbe jré ldnyoknak kell a j6 né- és anyakép. En
szeretem kicsinositani magam, ugy gondolom, ez egy né-
nek segit beleallni az erejébe, s kell is ahhoz, hogy a férfival
val6 kapcsolédas megmaradjon - hogy néként vonzok tud-
junk maradni a parunk, a férjliink szdmdra. Napjainkban
nagy sziikség van néies édesanyakra, akik merik vallalni a
ndiességiiket. Ugy, hogy erésen benne vagyunk a munka vi-
lagaban, ez nehéz, hiszen sokak szamara az otthonuk nem
a pihendovezet, hanem a masodik munkahely, ami kissé el-
veszi a motivacidt a néiség megélésében. Szeretek né lenni.
Szeretek anya lenni. S szeretem, hogy kiilonvalnak a fér-
fi- és a n6i szerepek, de fontosnak tartom, hogy odahaza a
férfi besegitsen. Amikor a t6bb mint tizévnyi anyasag utan
Ujra munkaba alltam (bar a féallast anyasdgot id6kozben
megszakitottam azzal, hogy egy évig tanitéként dolgoztam
a felcsuti iskolaban, ahol rengeteget tanultam a kollégaim-
tdl), a csaldadnak Ossze kellett fognia, hogy néként ne égjek
ki, s megmaradjon a legf6ébb feladatom: a férjem szdmara
érzelmi tamasz legyek. A tabajdi altalanos iskola tanit6ja-
ként egyébként jol érzem magam, szeretem a szakmamat, a
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Val volgyének csodas szigeteként latom azt az iskolat, nem
vagyom tobb pénzre, nagyobb karrierre.

Mit valtoztatott rajtad az anyasdg?

- Bar mindharom varandéssagom nehéz volt, imadtam
anyanak lenni, utélag visszagondolva egyébként sokszor
nem tudom, hogy csindltam végig harom kisgyermekkel.
Az anyukamtol rengeteget tanultam, aki gyermekkorom-
ban, abban a lehetetlen élethelyzetben, kétgyermekes el-
valt édesanyaként mennyi mindent csinalt egyszerre. Taldn
akkor volt alegnehezebb iddszak az anyasagomban, amikor
eljottiink Felcsutra. Feri a Puskas Akadémia lelkésze, kol-
légiumi nevelGje lett, s itt taldltam magam egy kozségben,
ahol senkit nem ismertem, s ahol nem volt segitségem.
AKkkor értettem meg, hogy mekkora kincs, ha a nagysziilék
a kozelben élnek. Egyébként ,vilagjard” csaladbdl vagyok,
dédsziildi szinten a vilag négy tajardl szarmazom: az erdé-
lyi szasz, a Baranyaba telepitett Ruhr-vidéki banydsz, a bé-
kési szlovék és a hortobdgyi paraszt keveredik bennem. En
magam épp az anyasagomban lettem ,vilagjaréva”.

Bdr a hit megtarto erd lehet a hdzassdgban, azért ugy
képzelem, a ti életetekben is eléfordultak nehézségek.

- A lelkésznd, aki annak idején Gsszeadott benniinket,
utolag bevallotta: azt hitte, hogy nekiink ez nem fog men-
ni. Isteni csoda, hogy itt tartunk. S hat valéban sok munka
kellett hozza. Mi is megéltiink, megéliink magassagokat és
mélységeket, de mindig arra toreksziink, hogy fejlédjiink.
Egy kapcsolat soha véget nem érd, 6rok tanulds, noveke-
dés. Kellett id6, mire mindketten rgjottiink erre. Ahhoz,
hogy mikodjon, mindketténknek kell dolgoznunk rajta.
Bar a sziileim valasa miatt nem idedlis csaladban néttem
fel, azt lattam, hogy az anyukam a legnehezebb helyzetbdl
is a legjobbat hozza ki. Ezt tanultam t6le. De persze volt,

hogy kiils8 segitségre is sziikségiink volt. Ugy ldtom, sok-
szor eléggé magukra vannak hagyva a parok, nem tudjak,
hova fordulhatnanak segitségért. Nekiink mindig megvol-
tak a mikrokozosségeink, a gyiilekezet, a szlik barati kor,
s részei vagyunk az ugynevezett Hazas Hétvége mozga-
lomnak, ahol rendre szembesiilhetlink azzal, hogy mas
héazasparok is ugyanazokkal a problémakkal kiizdenek,
mint mi. Nekiink eddig mindent sikeriilt megoldanunk, s
ha nem musz4j, most mar nem adnank fel (nevet). Nem ité-
lem el azokat, akik esetleg a valds mellett dontenek, sét, azt
mondom, a sziileim esetében is az volt a legjobb dontés.
Nekiink viszont igy jott 6ssze, s ezért halas vagyok. Egyéb-
ként a humor is 6sszetart benniinket, az, hogy a nehezebb
helyzetekben is tudunk nevetni.

Emlitetted, hogy a kezdetektél csalddanya voltdl. De
most, hogy mdr mindhdrom gyermeketek kirepiilt, milyen
kettesben lenni a férjeddel?

- Mindhdrom gyermekiink reformdtus gimndziumban
tanult tovabb, a lanyunk Papan (6 aztan az ELTE-re ment,
s mar az eskiivéjére késziil), a fiaink pedig Pécsre jarnak.
Ritkan utaznak haza. Nalunk megfordult az élet. Fiatalon
hazasodtunk 06ssze, kezdetben sziiltiink-kolt6zkodtiink-
dolgoztunk, s most viszonylag fiatalon maradtunk ketten.
Azt mondom, most kezdilink 6sszeérni hazasparként. Tobb
idénk van egymdsra, de nemcsak egyiitt, hanem kiilon is
tudunk mit kezdeni magunkkal. Most van az a luxus, hogy
a sajat kedvteléseinket éljiik, hogy abban, amit szeretiink,
kiteljesedhetiink. Nem kérjiik egymast6l szamon, hova
megy a masik, egyetlen szabaly van: hivj, ha odaértél, és ha
elindultdl. En magam nagyon szeretek olvasni és kirandul-
ni. Rengeteget csatangolok a természetben, ahol 0sszeér az
ég a folddel, s tornazom, Uszom is. Orflin van a nagyszii-
leimnek egy stégjiik a tavon, korbevette a nadas, kislany-

ként sokat {ildogéltem ott. Taldn innen ered, hogy szinte az
egész nyarat képes vagyok akar egyediil is eltolteni a orfii-
tavi kis nyaralénkban, amely a retré minden bajdt magan
hordozza. Ordkon 4t csak iilok, és nézem a vizet. Minden
csalddnak azt tandcsolom, hogy hagyja az anyukat olykor
egyediil lenni, mert akkor tud felt6lt6dni, hogy késébb is
tudjon magabdl adni.

Nem tudom levenni a szemem a targyakrol, amelyek az
otthonotokban korbevesznek minket. Honnan vannak ezek
a régiségek?

- Nem sok mindent 6rokoltem, de itt vannak ezek az
ereklyék nekem. Koriilolel a mult. A fejlédésem soran -
igy hivom a csalddban megélt mintegy husz évet - azt ta-
nultam, hogy ha valami bajom van magammal vagy akar
a masikkal, akkor a multban kell keresnem a valaszt a re-
akciémra - az 6roklott mintdkban vagy a megszerzett élet-
tapasztalatokban. Ezekhez a tdrgyakhoz, amelyek mind a
felmendim 6rokségei, érzelmi szinten ragaszkodom. Emlé-
keztetnek engem, el6hoznak egy érzelmet, amellyel aztdn
dolgozhat az ember. Az {iknagyanydm komataljat, amely
a csaladban minden gyermekagyas édesanyat kiszolgdlt,
ugy mentettem meg. A cukrasz nagypapam sajat kézzel
irt receptfiizete nagy kincs szdmomra, ahogyan a di6tord
vagy épp a kempingbicikli is, amely szintén az seimé volt.
Gyermekkoromban a csalddtagok tobb idét toltottek egy-
massal, elmondtak egymasnak a torténeteiket. Az ember
az ereklyék segitségével felidézi ezt az id6t, s azt, hogy az
igaz emberi kapcsolatok mennyire fontosak. Kell, hogy az
érzelmeink rendben legyenek. N6ként kiilonosen. Egy kap-
csolatban mindig van magassag és mélység is. A magasban
orvendjiik, a mélyben pedig segitsiink egymasnak.

Nagy Eniké
Fotd: Pesti Tamds
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Bolcsodei beiratkozas

Felcsut Kozségi Onkormanyzat Bolcsddéje sok szeretettel varja azokat az érdekl18dé
csaladokat, akik szeretnék a 2024/2025-6s nevelési évre gyermekeiket szakképzett

kisgyermekneveldkre bizni.

A bolcesodei beiratkozas ideje: 2024. aprilis 29. — majus 3.
Kastély Ovoda és Boleséde 8086 Felcsut, Fé u. 56.

A bolcsddei ellatas igénybevétele - ha a Gyvt. masként nem rendelkezik -, az igényld
sziilé/torvényes képviseld kérelmére torténik. A sziild legkorabban gyermeke hat
honapos kora utan igényelheti a bolcsddei ellatast, a GYED megtartasaval egyiitt,
amennyiben keresOteveékenységet folytat és ezt munkaltatoi igazolas vagy munkaltatoi

szandéknyilatkozat benytjtasaval igazolni tudja.

Eldnyt jelent, ha a sziild és gyermeke a feladatellatasi teriileten €letvitelszertien €l.
Ellatasi tertilet: Felesut, és Vértesacsa kozigazgatasi teriilete

A bolesddei jelentkezéshez sziikséges dokumentumok a Kastély Ovoda és Bolcséde

honlapjardl letolthetok:
https://kastelyovi.hu/dokumentumok-2/

A letoltott nyomtatvanyokat €s a sziikséges dokumentumokat e-mail-en

szkennelve varjuk a felcsutbolcsi@gmail.com cimre, illetve személyesen

is leadhato a fent megjelolt idopontban.

Bolcsddénk latogatasara nyilt nap keretén beliil is lesz lehetdség,

melynek idOpontjardl tajékoztatni fogjuk a tisztelt lakossagot!

B6vebb informacido Kovacs Beatrix - bolcsdde szakmai vezetotol

kérhetd. Telefon: +36 30 164-1155

Szeretettel varjuk az On gyermekét is boles6dénkbe!

A Kastély Ovoda és Bolcséde beiratasi rendje

Ertesitem a telepiilés lakossagat, hogy a nemzeti koznevelésrol sz016
2011. évi CXC. torvény 83.§ (2) bekezdés b) pontja szerint

az 6vodai altalanos felvétel az 5nkormanyzati fenntartast Kastély Ovoda és Bolcsage
ovodai intézményegységeben

a 2024. aprilis 29. — majus 3. kozotti munkanapokon
8:00-tol 17:00-ig lehetséges.

Jelentkezéskor a sziil6 (gondviselo) gyermekével egyiitt érkezzen, és vigye magaval:

a sajat ¢és gyermeke lakohelyét, illetve tartdzkodasi helyét tartalmazo6 igazolvanyt,
- agyermek esetleges betegségeit igazolo dokumentumokat,
- azétkezési téritési dij csokkentésére jogositd koriilményeket igazold dokumentumokat,

- amennyiben a gyermeke halmozottan hatranyos helyzetii, vagy napkozbeni ellatasat
biztositani kell, gy az ezt igazol6 dokumentumokat (jegyzdi hatarozat és a sziil6 vagy
sziilok nyilatkozata), valamint

- asziil6é vagy sziilok munkaltatoi igazolasat.

Ovodaba a gyermeket a 3. életév betoltése utan lehet felvenni.

Felveheto, aki a harmadik életévét a felvételtol szamitott fél éven beliil betolti, feltéve,
hogy minden, a telepiilésen lakohellyel, ennek hidnyaban tartézkodési hellyel rendelkezd
haroméves ¢és annal 1ddsebb gyermek 6vodai felvételi kérelme teljesithetd.

Az ovodai beiratkozas nem jelenti egyuttal az 6vodaba torténo felvételt is.

(Természetesen az Ovoda mindent megtesz annak érdekében, hogy minden gyermek
részére helyet biztositson az ovodai férohelyek maximalis kihasznaldsaval.)

A gyermekek felvételérdl a beiratkozast kdvetd 15 napon beliil hoz dontést az intézmény
vezetdje. A felvételi kérelem elutasitasa esetén az értesités kézhezvételét kovetd 15 napos
hatariddn beliil a sziilék a Felcsuti K6zos Onkormanyzati Hivatal Jegyz6jének cimzett, de az
érintett intézménynek (0vodanak) atadott érdeksérelemre hivatkozo kérelmet nytjthatnak be.

Az 5 éves gyermek beiratisanak elmulasztisa szabalysértésnek mindsiil.

Dr. Sisa Andras s.k.
A Felcsuti Kézos Onkormanyzati Hivatal
Jegyzoje
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A husveti nyuszi

Irta: Feketéné Schneider Mdria, illusztrdlta: Csepeliné Okszdna

Kozeledett a husvét. A nagysziileim megigérték nekem, hogy igazi, é16 nyuszit fogok kapni, amely csak az enyém
lesz, és nekem kell majd gondoznom is. Mindenki tudja, hogy szeretem az allatokat, de hogy csak az én gondja-
imra legyen valamelyik bizva, olyan még nem volt. A falunkban az egyik ismerdsnél, Laci bacsinal jartunk. ,A
napokban sziiletnek majd meg a kisnyuszik” - mondta. Februar kézepe van, és hideg. Hogyan lesz nekem hus-
vétra kisnyulam, ha még meg sem sziiletett? - tettem fel magamnak a kérdést, de aztdin mar nem is foglalkoztam
a hogyannal, mert amiéta megtudtam, hogy igazi, é16 nyuszit kapok, nem lehetett velem birni. Izgultam a hideg
miatt, nehogy valami baj legyen, aztdn mégsem kapom meg a hén dhitott kisallatot. Att6l kezdve minden nap
megkérdeztem a nagypapamat, hogy megsziilettek-e mar a nyuszik. Egyik nap végre azt mondta: megsziilettek,
heten vannak. R6gton azt éreztem, hogy latnom kell ket. Kérleltem is a nagypapamat, hogy vigyen el Laci bacsi-
hoz nyulnézébe. A nagypapam nem értette, miért akarom maris latni 6ket, hiszen még nagyon picik, alig lehet
latni valamit a nyualfészekben. Nyulfészek?! El sem tudtam képzelni, milyen az, hiszen ugy tudtam: fészkiik csak
a madaraknak van. Hat ezt mindenképpen latnom kell! Most mar nemcsak a nyuszikra, hanem a fészkiikre is ki-
vancsi voltam. Elszantsagomat latva a nagypapam megbeszélte Laci bacsival, hogy az egyik délutdn ellatogatunk
hozza és a nyulakhoz. Laci bacsi oriilt, hogy valaki ennyire lelkesedik a nyuszikért, igyhogy méasnap délutdn mar
mehettiink is.

Becsongettiink. Laci bacsi j6tt, kinyitotta az ajtét. Mar vart minket. A hatsé udvarba vezetett, ahol a baromfik
kapirgaltak. A lakéhaz mellett allt a régi kamra épiilete, ide invitalt benniinket. Eltolta a reteszt, és kinyitotta az
ajtét. Beléptiink. A kamra tele volt nyulketreccel. Odamentiink az egyikhez, és Laci bacsi kinyitotta az ajtét. ,Ott, a
sarokban van a fészek, és benne vannak a kisnyulak” - mutatta az iranyt. Az anyanyul szalmabdl készitette a fész-
két, és a sajat bunddjdbdl tépett szérrel bélelte ki. A fehér nyulszérrel puhdva varazsolt fészekben ott lapultak az
aprocska nyulacskdk. Valéban heten voltak, és nagyon-nagyon picik voltak. , A nyulak vakon sziiletnek, és szériik
sincs. Harom hét mulva kinyilik a szemiik, és bunddjuk is lesz méar” - vilagositott fel Laci bacsi. Latta rajtam, hogy
csalddott vagyok. Ami igaz is volt. Nem ilyen csupasz egereknek képzeltem a kisnyulakat. El sem tudtam képzelni,
hogy ilyen rovid id6, mindGssze huszonegy nap alatt hogyan lesz nytlformajuk. ,Harom hét mulva mar 6nélléan
esznek, akkor elviheted az egyiket, majd valasztasz koziiliikk” - biztatott Laci bacsi.

Eltelt a hdrom hét, eljott a husvét. Laci bacsi szélt, hogy mehetek nyuszit valasztani. A nagypapammal egyiitt
azon nyomban felkerekedtiink. Magunkkal vittiink egy dobozt, amit mar régen el6készitettiink nyulszallitasra. A
jdrast mar tudtam Laci bacsihoz. En futottam eldl. A nagypapdm alig birt kévetni. Laci bacsi a kapuban vart min-
ket. Egyenesen a kamrdahoz mentiink. Emlékeztem, melyik ketrechez kell menni. Elcsoddlkoztam, amikor meglat-
tam a hét piros szem fehér kisnyulat. Ilyennek képzeltem el 6ket mar a legelsé talalkozasunkkor is. Az anyukdjuk
koriil ugrandoztak. Nagyon hamar megnéttek. Laci bacsi kinyitotta a ketrecajtét. ,Valassz kzlilik!” - hangzott el a
blivés mondat. Igazdbél nem tudtam valasztani, mindegyik tetszett. gy arra esett a vdlasztdsom, amelyik elsének
felém ugrandozott. Laci bacsi megfogta a hatat. Nekem is mutatta, hogy mindig ott fogjam meg, mert akkor nem
tud megkarmolni. Megmutatta a nyuszi talpat és az éles kormeit. Elsorolta, mit adjak neki enni, mit szeretnek a
kisnyulak, mikézben beletette az dllatkdmat a papirdobozba. Utra készen élltunk, a nagypapam odaadta az 4rét,
és mar indultunk is haza. Otthon mar elkészitettiik a nyuszi helyét: mivel az egyik tyukol iires volt, oda szallasol-
tuk el. Ez kivalé helynek bizonyult, mert én is be tudtam hozza menni. Sokszor vittem a kis samlimat is, amelyet
a nagypapam készitett nekem, és azon iilve jatszottam a nyuszimmal. A nyulam egészen szelid lett. Az udvarra is
ki tudtam engedni, egylitt jatszottunk a fliben. A baratnéim is sokszor atjottek hozzdm, ott volt veliink a nyuszi is.
Mindig ott ugralt koriiléttiink. Nekik is nagyon megtetszett, hogy lehetett vele jatszani a szabadban is, s hogy az
idegenek is megsimogathattdk. A kovetkezd husvétra mindegyikiik kisnyulat kért hat ajandékba.
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Konyha

Pozsonyt

kifli

Az Endresz Gyorgy Altaldnos Iskola konyhdjdnak rovata

zuttal egy
nagyon
mutatos .
finomsagot "
készitiink, amely
akar az tinnepi
asztalra is keriilhet.:

1 kg lisztet 6sszemorzsolunk 0,5 kg vajjal, majd hozza-
adunk egy kocka élesztét, 4 tojassargdjat, 0,2 kg cukrot,
egy teaskanal sét és annyi tejet, hogy tésztadllagu legyen
(kb. 0,4 1). Az egészet Gsszegyurjuk, és minimum egy éran
at htitében pihentetjiik.

Kozben elkészitjiik a tolteléket. 0,5 kg daralt diét lefor-
razunk 0,25 1 forrd tejjel, hozzakeveriink 0,25 kg cukrot,
két csomag vanilids cukrot, reszelt citrom héjat, harom
evOkanal baracklekvart, egy tojast, ha szeretjiik, akkor
mazsolat is tehetiink bele. Alaposan 6sszekeverjiik. Ko-
zepes allagi masszat szeretnénk kapni, semmiképpen ne
legyen folyds. Ha hignak talaljuk, akkor zsemlemorzsdval
strithetjik.

Ha készen vagyunk, akkor 6ssze kell allitanunk a kifli-
ket. Az 1 kg lisztbdl késziilt tészta kb. 40-50 db kiflit ad ki.
A mérett6l is fligg. Az elsé 1épés, hogy a tésztankat tetszés
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szerinti részekre osztjuk - mondjuk, 40 db golyot készi-
tliink beldle. Majd a golyodkat kinyujtjuk, félujjnyi vastag
ovalis lapokat kapunk, melyeknek a széleire rdhelyezziik
a tolteléket. Szorosan feltekerjiik, formazzuk, majd tepsiz-
ziik. A stit6lapot kenhetjlik zsiradékkal, vagy hasznalha-
tunk siitépapirt. A kifliket el6sz0r tojassargajaval kenjlik,
és - hasonléan a bejgli készitéséhez - fél éraig kelesztjiik
meleg helyen, majd lekenjiik a tojésfehérjével is. Ujabb
pihentetés kovetkezik hideg helyen, majd johet a siités.
180 fokos stitében szépre siitjiik, mintegy fél 6ran 4t.

A kész kifliket akar t6bb napon at is kinalhatjuk, por-
cukorral is meghinthetjiik. Kellemes omlés finomségot ké-
szitettiink, amely alkalmas akar egy raguleves vagy egy jo
gulyds utan is, akar egy tartalmas beszélgetés mellé, ha te-
hetjiik, egy pohar szamorodnival vagy aszuval fogyasszuk.

Nagy Ldszlo

Fot§: fantastico.biz

Szinesitsii

el
nk!

A Kertészeti Aruda rovata

onnyedén beszerezhet6 tobb
olyan novény, amely viragmen-
tesen is soksziniivé teszi a ker-
iinket. A levél megjelenése és a
vessz0 szine elegans disz lehet.

Som
Sarga, piros vagy fekete vesszdvel egyarant gyonyoru 1at-
vany, egész évben tlide szinfolt a kertiinkben, Osszeiiltet-
ve pedig kuriézumként tetszeleg. Osszel a cserje fehér
szind apré termést nevel. A novény igazi tuléls, jol viseli
az id6jaras valtozatossagat, fagyban és napsiitésben is
jol érzi magat. A vesszdk stirtisége miatt kivald sovényt
nevelhetiink beldle, j6l tliri a metszést. A madarak egyik
kedvenc lakhelye, nydron a stri levelek kozott tokéletes
fészkelShely.

Japan juhar
Tlzpiros leveleivel mélt6é disze a kertnek, a félarnyé-
kos, nedves helyen érzi igazan jol magat. Levelei a nyari
délelétti napfény hatdsara mélyvorosek, ezért tobbfe-
1é vérjuharnak is hivjak. Onallé szoliter névényként is
megallja a helyét, diszit6értéke szerint kiemelkedden
dekorativ, de hattérnovényként is j6l mutat. Magassaga
atlagos fajtak szerint egy-két méter, igy konnyen beil-
leszthetd kisebb kertekbe is.

Vattacukorfu (képiinkon)
A diszfiivek kozott az egyik leglatvanyosabb, rézsaszin
egyenes agai kozott apro selymes szalak lebegnek, ame-
lyek enyhe szell6 és a napfény hatdsara légies és szin-
pompas tancba kezdenek. Nem szereti a szaraz szikes
talajt és a délutani napsiitést. Kés6 Gsszel a szaraz leve-
leket Ossze kell kotni télre, tavasszal viszont tarra kell
metszeni.

Zanot
A n6vény hosszi méregzold szart, melyen éles kont-
rasztként jelenik meg nagy tomegben a sarga viragzat.
Viragzas szempontjabdl kora tavasszal pompazik teljes
habitusban, ha megfeleld, enyhén savanyu talajban él.
J6l birja a meleget és a szdrazsagot, a sziklas terepet.
Nem birja viszont a pangé vizet és a meszes talajt. Vira-
gai hasonléak az aranyvessz6éhez, szinben nagyon ha-
sonlitanak egymadsra. Kisnovésu cserje, melyb6l 1étezik
talajtakardszerti is.

Hobogyo
Mondhatni, tucatcserje, levelei szép zoldek, novekedé-
se atlagos, szereti a szikes talajt, amely enyhén nedves.
Stird levelei és erételjes dgai miatt j0l mutat s6vényként
vagy 0nall6 szoliter novényként. Jaliusban és augusz-
tusban hozza csoddlatos, apr6 héfehér bogyéit, melyek
flirtosen légnak még télen is az dgakrol. A telel6kert
ékei a termések, melyeket a madarak eldszeretettel fo-
gyasztanak.
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., Haranggso
Husvét a remeény iinnepe

Nem kell hozza nagy élettapasztalat,
hogy az ember elveszitse a kedvét a
mindennapi élet kiizdelmeiben. Bi-
zony, a kisfiam is oriil a szilinetnek,
pedig csak alsé tagozatos. Mar Jéb
is igy panaszkodik az Biblia lapjain:
»Napjaim futnak, mint takacs vetélé-
je, eltinnek, s nyomukban nem ma-
rad reménység.” Miért is dolgozom,
miért is tennék barmit, ha ugyis el-
mulok én és minden, amit alkottam?

Na, ennek van vége husvétkor!

Ilyenkor nem azt {innepeljik,
hogy soha t6bbé nem kell faradsa-
gos munkat végezniink sajat magunk
vagy szeretteink érdekében. De azt
mindenképp jelenti a hiisvét, hogy itt
az ideje a munkdt félretenni, és elkez-
deni linnepelni a feltimadt Krisztust,
aki reményt ad szamunkra. Mert a
munka nem Isten. Isten nem kéri azt,
hogy dolgozzal, és megkeseredve,
kidbrandultan, téle elfordulva hibaz-
tasd Ot!

A husvét nem a hus linnepe, de
az 6romiink afelett, hogy , Feltamadt
Krisztus! Valéban feltimadt!”, lehe-
tévé teszi, hogy felszabadultan tinne-
peljiink, szeretteinkkel egyiitt étkez-
ziink, és akar még hust is ehessiink.

A hiisvét nem a tavasz linnepe, bar
tavasszal a természet Ujjasziiletése is
segit elképzelniink, milyen is lehet a
halalbdl valé feltamadas.

A husvét nem a tavaszi tisztitoku-
ra vége, bar a bojt segit abban, hogy
lerakjuk régéta cipelt szokdsainkat,
lelki terheinket, és megszabadulva
azoktél 1j elhatdrozasaink szerint
kezdjiink el élni.

Husvétkor nem a tojasokat {inne-
peljiik, de a tojas mint a termékeny-
ség jelképe esziinkbe juttathatja Jézus
Krisztus dldozatat, aki nagypénteken
azért vallalta a kereszthalalt, hogy
nekiink életiink legyen, és bdségben
legyen.
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Katolikus gondolatok

Feltamadas (Jorge Cocco Santangelo argentin festGmiivész festménye
- forras: altusfineart.com)

A hisvét nem a locsolkodas linne-
pe, bar a néphagyomany szerint a fiuk
ilyenkor meglatogattak a szamitdsbha
jové lanyokat, s ennek jeléiil meg is
locsoltak Gket. A keresztények szama-
ra ez az linnep azokat az asszonyokat
juttatja esziinkbe, akik a tanitvanyok-
kal egylitt ott voltak Jézus csodainal,
és akik azért mentek a temet6be a hét
elsé napjan, mert a zsid6 temetkezési
szokasok szerint illatos olajjal szeret-
ték volna megkenni Jézus halott testét.
Ehelyett iires sirt taldltak, és egy ,ker-
tészt”, aki azt mondta nekik: ,Miért

keresitek az €16t a holtak k6zo6tt? Nincs
itt, feltdmadt.”

A husvét tehdt szamunkra, a keresz-
tények szamara a remény linnepe. Azt
lizeni: nem értelmetlen a f61di életiink,
van, aki odafigyel rank. Nem mindegy,
mikor, mit, mennyit dolgozunk és te-
sziink, mint ahogy az sem mindegy,
hogy tudunk-e Oriilni Isten egysziilott
és feltdmadt fidval egyiitt. Erre hiv meg
Jézus Krisztus. Gyere el, és iinnepeld
meg keresztény kozosségben Jézus fel-
tdmaddsdnak tinnepét!

Baboss Botond katolikus lelkipdsztori munkatdrs

Felismered-e?

Reformadtus gondolatok

Es amikor asztalhoz telepedett veliik, vette a kenyeret, megdldotta, megtorte és
nekik adta. Ekkor megnyilt a szemiik, és felismerték, 6 azonban eltiint eldliik.

(Lk 24,30-31)

Az Emmauszba vezeto ut o
(Jorge Cocco Santangelo argentin festdmiivész festménye - forras: altusfineart.com)

Lukacs evangéliumdnak 24. fejezetében olvashatjuk az
emmauszi tanitvanyok torténetét. Ez a részletesen leirt ut a
két tanitvanyrdl és a hozzajuk tarsuld idegenrdl, a kozottiik
foly6 parbeszédrdl egy gyonyorii térténet a feltdimadasba ve-
tett hitre jutasrol.

Lukacson kiviil Mark evangélista is megemliti ket egy
mondatban, de nem olvasunk réluk masutt, nem ismerjiik
elhivasuk torténetét, ahogy Péterét, Andrasét, Jakabét, Jano-
sét vagy a vamszed$ Matéét. De Gk is Jézus tanitvanyai kozé
tartoztak. Ok is abban a korban éltek, amikor Jézus itt jart
a f61don, amikor Isten orszagardl tanitott, amikor betegeket
gyogyitott érintéssel vagy széval. Ez a két ember, ez a két ta-
nitvany is szem- és fiiltantii voltak Jézus cselekedeteinek.

Nem tudjuk, hol és mikor ismerkedtek meg Jézussal, de
megismerkedtek vele, hiszen rdla beszélnek ttjuk soran. Be-
szélgetnek azon az tton, amely a févarostdl, Jeruzsalemt6l
Emmauszig vezet, amely tizenegynéhany kilométer és csu-
pancsak néhany 6ra. Beszélgetnek Jézusrdl, arrdl a személy-
r6l, akivel megismerkedtek, akirdl tudjak, hogy kicsoda, akit
ndazéreti Jézusnak neveznek.

A torténetbdl az is kideriil, hogy az emmauszi tanitva-
nyok nemcsak ismerték Jézust, hanem - ahogy a szavaikbdl
kitlinik - el is ismerték 6t. Profétanak, nagy embernek tar-
tottak, s6t Messidsnak, hisz azt mondjak, hogy ¢k remény-
kedtek abban, hogy O fogja megvaltani Izraelt.

Amikor tehdt ez a két tanitvany egymas kozott és a hoz-
zajuk tarsuld idegennel beszél Jézusrdl, akkor kitlinik, hogy
Ok is elismerték Jézust. Elismerték, hisz a kovetdi lettek.
Reménykedtek és bizakodtak benne. De Jézus halalaval re-

ménységiik és bizodalmuk szertefoszlott, hisz az idegen kér-
désére szomoruan valaszolnak, mert az, akit megismertek
és nagy profétanak ismertek el, meghalt. Mert hidba ismer-
ték el Jézust, mégsem ismerték fel Ot - mert Jézust nem elég
megismerni és elismerni.

Azt irja Lukdcs, hogy latasukat azonban mintha valami
akaddlyozta volna, hogy ne ismerjék fel Ot. Mert megismer-
ni és elismerni nem egyenld a felismeréssel. Azzal a felisme-
réssel, amely végiil a torténet végére kideriil, hogy megtor-
ténik, akkor, amikor Jézus megtori a kenyeret. Felismerik,
hogy O valéban él.

Ennek a torténetnek a legfébb kérdése az, hogy mi, akik
ismerjiik Jézust, hisz oly sokszor hallottuk az O torténetét,
és mi, akik ugyancsak elismerijiik Ot, felismerjiik-e benne az
El6t. Felismerjiik-e benne Isten fi4t, felismerjiik-e benne a
vildg és a mi életiink megvaltéjat. Felismerjiik-e benne azt,
aki legybzte a haldlt. Felismerjiik-e, hogy O valéban veliink
van minden nap a vildg végezetéig.

Mert ha a tanitvanyokkal egyiitt a mi szemeink, a mi lelki
szemeink is megnyilnak, akkor atéljiik, hogy az é16 Jézussal
ma is lehet taldlkozni, és ma is fel lehet ismerni Ot, mert O
lathatatlanul, de valdsagosan munkalkodé Szentlelkében je-
len van a vilagban. Hiszen az egyhaz kétezer év éta hirdeti
az Oromiizenetet: ,Az Ur Jézus feltimadt!” Es azéta mind-
azokat, akiknek megnyilt a szemiik, és felismerték Ot, az Ur
Jézus felkarolja, vigasztalja és megerdsiti.

A husvét csoddja Jézus felismerése, hogy van feltamadas,
hogy él az Ur.

Szabo Levente reformdtus segédlelkész
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ajtot is befalaztak.
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Mo yai

Tudta-e, hogy...

24

az allomashoz vezetd bekotSutat hivatalosan Mozdony utcdnak hivjak, de igy a mindenna-
pi életben soha nem nevezte senki. Ezen Gt mellett, a valamikori Rabi kocsma oldaldban
nyitott lizletet a Valvolgye és Vidéke AFESZ. A helyiség mar nem lathato, hiszen a bejarati

Ezt a kis szatdcsboltot vezette egy ideig Orban Viktor apai nagymamaja, Orban Mi-
hélyné. Stild6 gyerekként gyakran megfordultam a kis iizletben, ahol Magdus néni, mint
mindenkit, engem is mosolyogva fogadott.

Evtizedekkel késébb feleségemmel kis zoldséges iizletet nyitottunk Alcsutdoboz koz-
pontjaban. Ide toppant be Magdus néni, akit rogton felismertem karakteres, kedves arcé-
rol. Hajat sz szalak sz6tték at, de mosolya mit sem valtozott. Kissé déja vu érzésem volt,
csak éppen az eladé pult két oldaldn cseréltiink helyet.

Kedves férfitarsaim, nénap alkalmdabol emlékezziink meg azokrdl a holgyekrdl is, akik

( mar nincsenek kozottiink.

Noll Zoltdn (Noll Dorottya rajza)

Isten hozta!

Tavasszal Ujabb kisbaba érkezett kzségiinkbe.

Manné Adam -
Q Mannoné Jonds Adrienn
Y o és Manpo Zolt’an k1.fsﬁa
\ - marcius 10-én sziiletett
: G - . meg.
i R
. & =

Isten éltesse!

Mészaros Laszl6 polgarmester marcius honap leg-
alabb hetven esztendét megélt sziiletésnaposait is
koszontotte.

Bencze Andrasné Eszter a 90., Dobai Janos a 71., Piss Janosné

Lujza a 82., Gulyas Jozsefné Mdria a 74., Czagler Zoltan a
78., Hoffmann Pal Jozsef a 80., Pal Janosné Julianna a 70.,
Pavelkané Palankai Anna a 73., Borsos Janosné Maria a 71.,
Szilagyi Laszloné Teréz a 82., Borsos Janos a 74., Bakonyi
Jozsefné Erzsébet a 70., Szabo Péter a 72., Veres Ldszl6 a
72., Késa Elemérné Gizella a 85., Mori Jézsefné Emma a 70.,
Kocsis Mihalyné Rozalia a 83. szliletésnapjat linnepelte.

A program kulturstratégiai partnere

NF| e

N Petdfi

Moziklub

Szomjas Gyorgy —
Kopaszkutya

A filmklub vezetdje: Deak Balazs

Puskas Akadémia Sport- és Konferenciakdzpont
2024. aprilis 25., csutértok, 20.00

A program a Kulturalis és Innovacios Minisztérium &
tamogatésaval valésul meg.
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A program kulturstratégiai partnere
Magyar Nemzeti Levéltar

N Petdfi

OROKITSD MEG A JELENT
A JOVONEK!

Torténelmi fotoklub megalakitasahoz varjuk érdeklddék jelent-
kezését. Célunk a lakossag aktiv kozremikddéseével digitalis
fotok készitése, réqgi fotok archivalasa a kozség hagyomanyai-
rél, nevezetességeirdl, eseményeirdl.

Miért fontosak a képi forrasok?

Az utdkor szamara kutatasi alapot adhatnak az elddok életérdl,
felhasznalhatok csaladfak dsszeallitasahoz, falutérténeti kuta-
tashoz. Az dsszegyijtott dokumentumokat a levéltarban drzik.

Az el6adasok és a jelentkezés helye: FELCSUTI FALUHAZ

Az eléadasok idépontjai: 2024. 04. O4., csUtértok, 17 ora
2024. 04. 1., csutdrtok, 17 ora
2024. 04.18., csttdrtok, 17 dra

o ol
_‘ﬁ. [T
A program a Kulturalis és Innovaciés Minisztérium ' Wi

tamogataséval valésul meg.

Felcsuti Hirlap

| 738 ﬁm i wr{ ad mesél

Otthon am

Onnepi iscilidés

1/10 fekvé: 90x50 mm
2/10 allé: 90x105 mm
2/10 fekv6:  184x50 mm
1/4 allé:  90x131 mm
1/4 fekvé: 184x63 mm
1/2 fekvs:  184x131 mm
1/2 allé:  90x 268 mm
1/1 tikor: 184x 268 mm
1/1 kifuté: 210x297mm

+ 5-5 mm kifutd

Miiszaki kereskedés
nyilt az Agro-Felcsut Kft.-nel

T

Agro-Felcsut Kift.
Telefon: 06 20 284 9076

Cim: 8086 Felcsut, F6 u. 1.
E-mail: kozpont@agro-felcsut.hu

VAL-VOLGYE PEKSEG
ES HENTESUZLET

PEKSES ES HENTESUZLET

X929

Kinalatunk:
- sertéshus - baromfihus - huskészitmények
- pékaru - tejtermék - udité - szarazaru

Nyitvatartas:

H-P: 05.30-18.00
Szombat: 05.30-14.00
Vasarnap: Zarva

SZERETETTEL VARJUK KEDVES VASARLOINKAT!

@ 8087 Alcsiitdoboz, Béke utca 1.
\\.Tel.: 06-20,/535-0503
n facebook.com/valvolgyepekseg

Friss tojast, roppanos almat
¢s édes almalét
egy helyrdl a termel6tol,
Felcsut Szinyogpusztan
a tojohaznal.

PAK-TO Kft.
Tel.: +36 22 701 966
www.jotojas.hu

Husvét hétvégén is var az
Alcsutdobozi Kalandpark!

Ha aktiv kikapcsolédast kerestek, varunk

szeretettel az  Alcsttdobozi  Kalandparkban!

T Nagypéntektsl husvéthétféig minden nap nyitva

ﬁL[ 5 lI ID uﬂ u Z I vagyunk! Aprilisban minden szombaton és
HALANDPRAH vasarnap varjuk a bator kalandorokat egy

Ty izgalmas mészasra!
2 J6 program az egész csaladnak!

20 f8 feletti csoportokat hétkéznapokon is
fogadunk. Bejelentkezés: +36305575460
@ www.alcsutikalandpark.hu Re +36 20 387 4613

nFﬁ] alesutikalandpark

X ) ¢ > Konferenciak, rendezvények,

lakodalmak kivalé helyszine,
a festdi Alcsuti
Arborétum mellett.
Keresse fel éttermiinket is!
www.puskashotel.hu
info@puskashotel.hu
foglalas@puskashotel.hu
Telefon: 22-701-017

SP[]H'I' H[l']'El.

ALCSUT
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Bicskei Jardsi Hivatal - iigyfélfogadas Héziorvosi rendel6 (Faluhaz) Korzeti megbizott
2060 Bicske, Szent Istvan u. 7-11., tel.: 06-22/566-300 Dr. Ficzere Ferenc haziorvos 8086 Felcsut, F6 u. 191., Gafor Janos: 06-20/526-8664
Jardsi hivatalvezetd: Szaho Gabor hétfd, szerda: 12.00-15.00 Polgérirség

Ajarashoz tartozo telepiilések: Alcsitdoboz, Bicske,
Bodmér, Csahdi, Csakvér, Etyek, Felcsut, Gant, Many,
Obarok, Sz4r, Tabajd, Ujbarok, Vértesacsa, Vérteshoglér
E-mail: hivatal.bicske@fejer.gov.hu
hétf6, kedd, szerda: 8.00-16.00
csiitortok: 8.00-11.00
péntek: 8.00-14.00

Korméanyablak/okmanyiroda - iigyfélfogadas

hétfo, szerda, csiitortok: 8.00-18.00
kedd: 7.00-13.00
péntek: 8.00-11.00

Foldhivatal - iigyfélfogads

hétfd, szerda: 8.00-12.00 és 13.00-15.00
csiitortok: csak kamarai tagoknak
péntek: 8.00-11.00

Gyamiigyi Osztaly - iigyfélfogadas

hétfd, szerda: 8.00-16.00
péntek: 8.00-12.00
Foglalkoztatasi Osztaly - igyfélfogadas

hétfo, szerda, csiitortok: 8.00-14.00
péntek: 8.00-12.00
Kihelyezett NAV-iigyfélszolgalat

cstitortok: 13.00-15.00

kedd, csiitortok: 9.00-12.00

péntek: 8.00-12.00

Az orvosi rendeld a 06-22/594-072-es telefonszimon

és afelcsut.rendelo@gmail.com e-mail cimen érheto el.
Héziorvosi iigyeleti ellatas

8086 Felcstt, FO utca 75., tel.: 06-30/248-9609

Felcsut Biztonsagaért Polgarér Egyesiilet

Elnok: Kiss Jozsef

Tevékenységi teriilet: Felcstt bel- és killteriilet
Esély Gyermekjoléti Alapitvany

2060 Bicske, Kossuth tér 17.

(Bejdrat a rendeld oldaldndl taldlhatd ajton, csengetni kell.)

Telefonszdm (Fejér varmegyében): 1830

Hétkoznap: 16.00 és 22.00 kozott

Hétvégén és iinnepnapon: 8.00 és 14.00 kozott
Siirgdsségi iigyeleti vagy mentoellatds

Kozponti tigyeleti telefonszam: 1830

Egységes segélyhivé rendszer: 112 (mentdk)

Heétkoznap: 22.00 és 8.00 kozétt

Hétvégén és iinnepnapon: 14.00 és 8.00 kozott

Telephelyek:

8000 Székesfehérvar, Hunyadiu. 2.

2400 Dunatjvéros, Vasmd u. 10,

2030 Erd, Szahadsdg tér 9.
Védonoi szolgalat (Faluhdz)

8086 Felcsut, F6 u. 137.

Makai Kinga véd6no: 06-30/970-8517

szerda: 9.00-11.00 (orvossal kzdsen), 11.00-13.00 (ondllan)

8086 Felcsut, F6 u. 68., tel.: 06-70/450-8733
Fogorvosi rendel6

Dr. Hargitai Egészségiigyi Kozhasznd Nonprofit Kft.
(Az egésaségbiztositoval seerzddésben dlld rendeld,)
Rendel: Dr. Hargitai Laszl6 fogszakorvos
Rendelési id¢:

Alesutdobozon: tel.: 06-22/353-250 (Csak eldjegyzéssel!)
hétf6: 11.00-17.30

kedd: 7.00-8.00 - elsGsegely

cstitortok: 7.00-10.00 - iskolafogaszat

7.00-8.00 - elsdsegély

péntek: 10.30-17.30

Felcstton: tel.: 06-22/668-224

Iddpontkerés sziikséges, rendelési idd eldtt egy draval és
rendelési idd alatt 16.00 drdig!

szerda: 10.30-17.30

Alcsiitdobozi rendeld - prevencios rendelés:
hétf6, péntek: 9.30-11.00

Tessely Zoltan orszaggyiilési képviselo fogadoordja  Gydgyszertar (Faluhaz) Felcsiiti rendeld:
2060 Bicske, Szent Istvan ut 1. 8086 Felcsut, F6 u. 137., tel.: 06-22/252-550 szerda: 9.00-10.30 (Csak eldjegyzessel!)
péros héten: szerda: 16.00-18.00 Nyitvatartds: a hizorvosi rendeld nyitvatartésa szerint,  Falugazddsz
paratlan héten: csiitortok: 10.00-12.00 rendelési id6ben. Gyenes Péter: 06-70/4906-170
Onkorményzati Hivatal - iigyfélfogadas Posta Kozjegyzo

8086 Felcstt, F6 utca 75., tel.: 06- 22/594-036
Ugyfélfogaddsi rend:
hétfd, szerda: 8.00-16.00
péntek: 8.00-12.00
Polgarmesteri fogadoorak

Tel.: 06-22/594-036
hétfon 8.00 ratol (eldwetes iddpontfoglalds sziikséges)
Faluhéz és Kozosségi Szintér

8086 Felcsut, F utca 137., tel.: 06-22/594-368
E-mail: faluhaz@felcsut.hu

Szarvas Jozsefné: 06-70/450-8704

Csatldsné Horvath Brigitta: 06-22/594-368
Nyitvatartas:

hétf6: 7.00-17.30

kedd, szerda, csiitortok: 7.00-16.00

péntek: 7.00-15.00

8086 Felcsut, F6 utca 73, tel.: 06-22/594-049

Nyitvatartas hétfotol péntekig 8.00 és 16.00 kozott
Konyvtari, Informacids és Kozosségi Hely

8086 Felcsut, F6 u. 68.

Konyvtarvezetd: Szecsodi Zsoltné

Tel.: 06-70/338-4814

E-mail: szecsodizsuzsa@freemail.hu

Nyitvatartas:

hétfo, szerda, csiitortok: 8.00-16.00

kedd: 14.00-18.00

péntek: 9.00-14.00

szombat: tigyelet iddpontegyeztetéssel
Bicskei Rendorkapitinysag

2060 Bicske, Kisfaludy u. 56., tel.: 06-22/566-020

E-mail: hicskerk@fejer.police.hu

Siirgds esetben hivhato: 112

2060 Bicske, Szent Istvan ut 84.

Dr. Szarvas Erika: 06-22/566-440, 06-22/566-441
E-mail: szarvas@mokk.hu

hétfd: 8.00-15.00

kedd, szerda, csiitortok: 8.00-15.30

péntek: 8.00-12.00

Anyitvatartdsi iddk eltérhetnek.

Felcsnti Hirlap

A Felcsuti Onkorményzat hivatalos, ingyenes hirlevele, megjelenik havonta harminckét oldalon, 900 példényban.
Nyilvéntartdsba véve a Kulturélis Orokségvédelmi Hivatal 4ltal 163/2233/3/2011. szdmon.

Felel6s kiad6: dr. Sisa Andrés jegyzd, Kiadja: Felcsut Kozség Onkorményzata, Hirdetésfelvétel: titkarsag@felcsut.hu
Kéziratleadas: 20/336-2680; stefananett@felcsut.hu, Terjesztési észrevételek: muszak@felcsut.hu



